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Положение о порядке организации питания школьников 

МОУ СОШ № 6 г. Амурска


Настоящее положение разработано в соответствии с нормативными документами:

1. Постановление главного государственного санитарного врача РФ от 23.07.2008г. №45 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» (СаНПиН 2.4.5.2409-08).

2. Закон РФ от 10.07.1992г. № 3266-1 «Об образовании»

3. Федеральный закон от 01.08.1998г. №107-ФЗ «О компенсационных выплатах на питание обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования».

4. Постановление главы администрации Хабаровского края от 28.02.1996г. №99 «Об установлении дополнительной компенсации на питание учащихся общеобразовательных учреждений края».

5. Типовое положение школы и её Уставом.

В вопросах  организации питания обучающихся общеобразовательное учреждение  руководствуется Законом от 22.08.2004 г. № 122-ФЗ «О внесении изменений и дополнений в Закон РФ «Об образовании» ст. 32, 41, 43, 44, 50, 51.

1. Общие вопросы

В целях адресной, целенаправленной помощи семьям, имеющим учащихся детей, установить льготные категории, которым предоставляется право на бесплатное питание школьников. К льготным категориям относятся:

· многодетные и малообеспеченные семьи, где среднемесячный доход на одного человека ниже минимального прожиточного уровня;

1.2. Для получения одноразового бесплатного завтрака родители (законные представители) учащегося из семьи льготной категории предоставляют в Управление социальной поддержки населения администрации Амурского муниципального района следующие документы:

· справку о составе семьи;

· справку с места учебы;

· справку с места работы (для всех трудоспособных членов семьи) о доходах за последний квартал;

· справку о начислении пособия для безработных граждан, зарегистрированных в ЦЗН;

На основании выше собранных документов Управление социальной поддержки населения администрации Амурского муниципального района предоставляет  справку на обеспечение бесплатным питанием учащегося. Справку предоставлять социальному педагогу. 

1.3. Для получения одноразового бесплатного завтрака родители учащегося из семей безработных граждан, работающих без оформления трудового договора с работодателем, а также родителей, не имеющих трудовой книжки, должны предоставить следующие документы:

· заявление на имя директора;

· справку о составе семьи;

· копию трудовой книжки (если имеется);

· акт обследования жилищно-бытовых условий от социального педагога.

На основании вышеуказанных документов социальным педагогом составляется акт постановки учащегося на бесплатное питание.

1.4. Бесплатное одноразовое питание учащихся организовывается на основании решения родительского комитета класса. Решение оформляется протоколом родительского собрания.

1.5. Приложением к приказу «О питании учащихся» идёт резервный список учащихся, которые получают одноразовое бесплатное питание в случае отсутствия одноклассника.

1.6. Директор школы приказом назначает ответственного за организацию бесплатного питания учащихся, который систематизирует всю документацию по классам и в школе целом, несёт ответственность за своевременную и правильную отчётность перед вышестоящими органами. 

1.7. Предоставление платного горячего питания в школе производится только на добровольной основе и осуществляется за наличный расчёт.

1.8. Ответственность за организацию и качество питания, за соблюдением размера стоимости питания учащихся школы несёт администрация школы и работники пищеблока.
Организация питания школьников

2.1. Учащиеся школы питаются по классам согласно графику, утверждённому директором. Контроль за посещением столовой детьми, учёт количества отпущенных завтраков ведёт классный руководитель.

2.2. Для обеспечения здоровым питанием всех обучающихся образовательного учреждения составляется примерное меню на период не менее 10-14 дней с учетом сезонности, калорийности, суточного рациона, дифференцированного по возрастным группам.

2.3. Для обучающихся, по желанию, организовывается двухразовое горячее питание (завтрак и обед). Для детей посещающих группу продленного дня организовывается дополнительный завтрак.

2.4. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам на переменах, продолжительностью не менее 20 минут. За каждым классом (группой) закрепляются определенные обеденные столы.

2.5. Организация обслуживания обучающихся горячим питанием осуществляется путем предварительного накрытия столов. Предварительное накрытие столов (сервировка) может осуществляться дежурными детьми старше 14 лет под руководством дежурного преподавателя.
2.6. При организации питания школьников шеф-повар с медицинским работником разрабатывают и используют двухнедельное меню, которое согласовывается с ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» и утверждается директором школы. Ежедневное меню составляется шеф-поваром и утверждается директором школы, медицинским работником проверяется качество продуктов.

2.7. При производстве продукции учреждение обязано соблюдать технологический режим холодной и тепловой обработки сырья, определенной действующей нормативной документацией.

2.8. Для соблюдения гигиены приема пищи в общеобразовательном учреждении должны быть созданы соответствующие условия:

- исправные рукомойники, наличие мыла и полотенец (бумажных или индивидуальных), электросушилок;

- обеденный зал оборудуется мебелью для приема пищи;

- количество столовой и чайной посуды, столовых приборов должно быть не менее троекратного количества по числу посадочных мест;

- нельзя использовать столовую и чайную посуду с трещинами и отбитыми краями;

- прием пищи учащимися происходит под контролем педагогов.

2.9. Бракераж готовой продукции снимается бракеражной  комиссией в состав которой входят: директор, шеф-повар, медицинский работник, ответственный по питанию.

2.10. Проверка технологии приготовления пищи осуществляется ежедневно шеф-поваром, директором школы, медицинским работником, ответственным по питанию и отмечается в бракеражном журнале.

3. ДОСТАВКА ПРОДУКТОВ И ОРГАНИЗАЦИЯ ХРАНЕНИЯ, ЗАГОТОВКИ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ

3.1. Общеобразовательное учреждение заключает договора на поставку сырья и продуктов питания с торгующими предприятиями города, оптовыми базами. 
4. ТОРГОВЫЕ НАДБАВКИ И НАЦЕНКИ

Размер торговой надбавки, наценка питания школьников устанавливается в соответствии с Приказом Правительства Хабаровского края Региональной Энергетической комиссией комитета цен от 30.09.03г. №176-Ц «О наценках в общеобразовательных школах г. Амурска и Амурского муниципального района».
5. ОТЧЕТНОСТЬ

При составлении денежной отчетности учреждение должно руководствоваться Инструкцией по бухгалтерскому учету в учреждениях и организациях, состоящих на бюджете, утвержденной приказом Минфина РФ от 10.02.2006 г. № 25-н, ежедневно.

6. КОНТРОЛЬ ЗА ОСУЩЕСТВЛЕНИЕМ ПИТАНИЯ
6.1. Для осуществления производственного контроля проводятся следующие мероприятия:

	№
	Наименование мероприятий
	Периодичность

	1
	Проверка температуры воздуха внутри холодильников, холодильных камер, в цехе для обработки яйца
	Ежедневно 

	2
	Ведение температурного журнала
	Ежедневно

	3
	Ведение бракеражного журнала
	Ежедневно

	4
	Ведение тетради здоровья (кинэ, гнойничковые, ангина, заболевания в семье)
	Ежедневно

	5
	Ведение журнала витаминизации
	В течение года

	6
	Технологические карты. Приготовление качественной пищи в соответствии с нормой закладки сырья.
	Ежедневно

	7
	Отбор суточных проб
	Ежедневно

	8
	Документальная и органолептическая оценки блюд
	Ежедневно

	9
	Проверка качества поступающей на организацию продукции
	Постоянно 

	10
	Поступление сертификатов на продукты питания, ветеринарная документация
	Постоянно 

	11
	Контроль за проверкой весов
	1 раз в год

	12
	Проверка качества и своевременности уборки помещений
	Ежедневно

	13
	Соблюдение режима дезинфекции
	Во время карантина

	14
	Соблюдение личной гигиены
	Ежедневно

	15
	Прохождение санминимума
	1 раз в два года

	16
	Прохождение медосмотра
	2 раза в год

	17
	Журнал вводного инструктажа на рабочем месте
	При поступлении на работу

	18
	Техника безопасности на рабочем месте
	2 раза в год

	19
	Контроль за ведением журнала аварийных ситуаций
	Постоянно 

	20
	Контроль за режимом мытья столовой и кухонной посуды
	Ежедневно


6.2. Контроль за осуществлением питания выполняется:

-   Роспотребнадзором;
-  специалистами управления образование;

- ответственным лицом школы, на которого возложены данные обязанности;

- директором школы;

- членами Совета учреждения.
